ZUCHT

BLONDE D°AQUITAINE (%m > B

ZUCHT

SALERS CE

Dies ist eine sehr junge Rasse, die in den funfziger Ja-
hren des letzten Jahrhunderts in Frankreich gezlichtet
wurde. Das Fleisch der Rasse Blonde d'Aquitaine ist
adhnlich wie bei anderen groBrahmigen franzdsischen
Rassen zart, sehr mager (wenig Fett) und natirlich
auch schmackhaft und schdn gefarbt. Es ist auch sehr
gut verdaulich.

Salers-Rinder gehdren zu den Fleischrassen der
Rinder. Sie stammen aus den héher gelegenen
Gebieten Zentralfrankreichs, weshalb sie sehr
winterhart und anspruchslos sind. Das Fleisch
ist sehr zart mit reicher Marmorierung.

BAUERNHOF GEREIFT

Agrokomplex Vernérice 60-120 Tage

BAUERNHOF GEREIFT

Bio farma BosSina 60-120 Tage

MENU

ERSTELLEN
SIE IHR MENU

29¢€

BURGER 19¢€ £ >

—

180 g

BACON JAM BURGER

Rosa gegrillter Bio-Rindfleischburger, mit Spe-
ckmarmelade, Salat, Mayonnaise aus gerdstetem
Knoblauch, Pommes Frites.

180 g

CHEESEBURGER

Rosa gegrillter Bio-Rindfleischburger, Salat, Ched-
dar, eingelegte Gurke, eingelete roten Zwiebel, ge-
résteten Speck und Mayonnaise, Pommes Frites.

BLONDE D'AQUITAINE / SALERS / BLACK ANGUS

Steaks werden mit glasierten roten Zwiebeln und Demi-Glace oder Chimichurri-Sauce serviert.

OUR STEAKS

BIO RIB-EYE

GEREIFT MIND. 60 TAGE

300g

BIO STRIPLOIN

GEREIFT MIND. 60 TAGE

35,6¢€

38,3 €
STEAKS
TENDERLOIN wAGYU MIYAZAKIAG+ - - - - - - < - < - - - - 10,5€

Japan, gereift mind. 90 Tage, Wagyu

250¢g

TENDERLOIN -- - -+ 3,4€

Tschechien, gereift mind. 40 Tage, Cestr

300¢g

RIB-EVE - 588

Brasilien, gereift mind. 60 Tage, Black Angus

DAS TAGESANGEBOT FUR STEAKS FINDEN SIE
AUF UNSEREN STEAKTAFELN.

@ BEILAGEN HAUSGEMACHTE SOEGN

200¢g 50g
POMMES FRITES - - - - - - - -- - - - - - - 75€¢ |  BIER-BBQSAUCE- - -------- 25¢€
300¢g
KARTOFFELP{REE 50g
MITROSMARIN- - - - - - - - - - - -- - - - 75 & 8iiSS-SAURE MAYONNAISE - - - 2,4 €
300¢g
GEBACKENE GRENAILLE KAR][]FFELN MIT s0g
SPECKMARMELADE UNB KRAUTESAUERRAHM MAYONNAISE AUS GERﬁSTETEM
"""""""""""""" "5 | KNOBLAUCH------------2,2€
150 g
MIX AUS BLATTSALATEN MIT HONIG DRESSING,
SESAM UND SAUREM APFELN- - - - - - - - 3,7¢ 50g

CHIMICHURRI - ---------- 26¢€

200¢g
TOMATENSALAT MIT FRISCHEM KORIANDER,
KNOBLAUCH UND CHILI-PFEFFER - - - - - 37¢

(Krauter, Knoblauch, Chilischo-
ten, Olivendl, Weinessig)

200¢g 80¢g
THAILNDISCHER GEMUSE-SALAT DEMI-GLACE - - ---------- J4¢€
MIT SUB-CHILI - - - - - - oo 37¢
200¢g 80¢g
COLESLAW - ----oommmemeeee 36€ | PFEFFERRAHMSAUCE MIT

GRUNEM PFEFFER- - - - - - - - - 34€
200¢g
KAROTTENSALAT- - - - - -+ - - - - -- - -- 19¢
200¢g 80g
HAUSGEMACHTES FERMENTIERTES WALDPILZSAUCE- - - - - - - - - - 39¢
BEMISE- - -~ - -+ - e eeeeeee 2,18 '
200¢g

100¢g

RINDERTATAR

BlO-Rindertatarsteak mit Knoblauch, und
eingelegten Cornichons und gebratene Brot.

50¢g

ROASTBEEF

Bio-Rinderlende, serviert mit siBem
Thai-Chili-Gemusesalat und Focaccia Brot.

80¢g

LACHS

Kalt gerducherter Lachs serviert
mit Dillsauce und Focaccia Brot.

120¢g

GEBACKENES GEMUSE-TARTAR

mit Klrbiskernen, Krauterdl, Focaccia Brot.

\EY)

180 g

PULLED BEEF BURGER

Bio-Rindflleisch, zerzupft und mit Teriyaki-Sauce
gewlrzt, Emmentaler, Zwiebelmarmelade, Salat
und Wasabi-Mayonnaise, Pommes Frites.

180 g

PULLED TURKEY BURGER

150g

HIMBEER PANNA-COTTA

120g

APFELSTRUDEL

FUR WEITERE INFORMATIONEN ZU ALLERGENEN
ODER UNSEREN SPEISEN WENDEN SIE SICH BITTE
AN UNSER PERSONAL.

Zerzupfter Truthahn, auf Zwiebeln und Krautern
gegart, gerdsteter Paprikasalsa, Salat und gerds-
tete Knoblauchmayonnaise, Pommes frites.

HAUPTGERICHTE (gmEE:

300¢g

SCHWEINEKOTELETT

Sous-vide gegart auf Krdutern und buntem
Pfeffer, geréstete Grenaille-Kartoffeln mit
Speckmarmelade und Krautersauerrahm,
Sauce aus grinem Pfeffer.

300g

CHICKEN SUPREME

HUhnerbrust sous-vide gegart, Kartoffelpiree
mit Rosmarin, Tomatensalat mit Koriander.

300g

PILZ ,,KRUPOTO"

Risotto aus Graupen, serviert mit cremiger
Waldpilzsauce, Rucola und Parmesan.

350¢g

SALAT MIT ZIEGENKASE

Blattsalat mit gegrilltem Ziegenkase, saurem
Apfel, Wallnissen, Honig dressing, Focaccia Brot.




BURGERS  (REE o
BONDEDAQUTANE 3 | saLeRs & = | CREATE BURGES =

180 g
This is a very young breed bred in the fifties of the Salers cattle belong to the meat breeds of cattle. BA[:[]N IAM BURGER
last century in France. The meat of the Blonde It comes from the higher-lying areas of central Oreanic beef b illed . .
p o S S .- ganic beef burger grilled to pink, with bacon
d'Aquitaine breed is similar to other large-framed France, which is why it is very hardy and undeman- jam, lettuce and roasted garlic mayonnaise
French breeds, tender, very lean (little fatty) and, ding. Its meat is very tender with rich marbling. fren'ch fries '

of course, also tasty and nicely colored. It is also
highly digestible.

29€ | =

CHEESEBURGER

Organic beef burger grilled to pink, lettuce,
cheddar, pickled cucumber, pickled red onion,
baked bacon and mayonnaise, french fries.

FARM AGING FARM AGING

Agrokomplex Vernérice 60-120 days Bio farma Bosina 60-120 days

UUR STEAKS Steaks are served with gIE:S:INrZE c?r:}:?\l;gféh;ii/-gsl‘::eEﬁrsc/hiBn'l;iﬁ:uKrr?gaig:. STARTERS ]2 E ‘W’ 180 g
- PULLED BEEF BURGER
300¢g 300¢g 100¢g Organic pulled beef seasoned with teriyaki sauce,
f d bles, E I ch ,oni
BIU RIB-EYE Bl[] STRlplUIN E)EEELACRLAVBEbeef tartare with garlic rs;:nr:;‘;eqejlleegtitie’easnd Tvgli‘%ﬁamzyiiiiigglon
AGING MIN. 60 DAYS AGING MIN. 60 DAYS g Tickled Cormichone. Fried Eoond, french fries.
38,3€ | 35,6 €
50g 180 g
; ; ROASTBEEF
STEAKS % SIDES HUMEMADE SAUCES Organic beef sirloin, served with Thai EHIEE?:JHE\II(E!aEye&GVEBCh onions and herbs,
2008 sweet&chili vegetable salad, focaccia bread . roasted peppfer salhsi, salad and roasted garlic
50 mayonnaise, french fries.
300¢g FRENCH FRIES- -- - ---------- 7’5 € BEEﬁ BBU SAU[:E __________ 2,5 €
TENDERLOIN wagyU MIYAZAKIAS# - - - - << <o oo 10,5¢€ 300g 80 ¢

Japan, aging min. 90 days, Wagyu POTATOE PUREE SM[]KE[] SAI.M[]N
WITH ROSEMARY - - - - - - - - - - - - 15 ¢ ;\T“EgETSSUUR MAYONNAISE - - 2,4 £ Cold smoked Salmon served ]g €

with dill dip, focaccia bread.

250¢g 300¢g
TENDERLOIN " BAKED GRENAILLE POTATOE WITH s0g 300
ERLON oo e : BACON JAM AND SOUR CREAM OITED CARLE 120 PORK CHOP
Czechia, aging min. 40 days, Cestr WITHHERBS - - - - - - - - - - - - - - - 75¢€ VEGG'E TARTARE Cooked sous-vide with herbs and mixed pepper,
MAYONNAISE - - - - - - - - - - - 2,28 Baked vegetable tartar steak with Grenaillecpotatoes with bacon jam and sour
150 g pumpkin seeds, herb oil, focaccia bread. cream with herbs, green pepper sauce.
300¢g MIX SALD WITH HONEY DRESSING,
RlB.EYE ___________________________________ 35,8 € SESSAME AND SOUR APPLE- - - - - - 3,1€ so0g
Brasil, aging min. 60 days, Black Angus CHIMICHURRI - - - - ------- 2,6€ 300¢g

ove ol vnegars __ | CHICKEN SUPREME

i IR B | et oo puse

STEAKS DAILY OFFER IS WRITTEN DOWN | N "
ON OUR STEAK BOARDS. THAISWEET 5 CHIL DEMI-GLACE - - ---------- 34¢ RASPBERRY PANNA-COTTA 206

VEGETABLE SALAD- - - - - - - - - - -- 37€ MUgSHR[][]M "KRUP[]-I-UM

200¢g 80¢g 120g Barley risotto served with a creamy wild
COLESLAW - - - - - - - v meeem - 3,6¢€ GREEN PEPPER SAUCE - - - - - - 34€ APPI.E STRUDEI. mushroom sauce, arugula and parmesan.
200¢g

CARROT SALAD- - - ------v-v-- 19¢€ 350¢g

80¢g

wowsioonsuce----32¢ | gop MORE INFORMATIONS ABOUT ALLERGENS |  SALAD WTHGOATCHEESE
VEGETABLE - - - - - - - -« ------ 2,1€ UR []UR FUUDI PI_EASE ASK -I-HE S-I-AFF apples, walnuts, honey dressing, focaccia bread.

200¢g

FRESH PASTRY- - - - - - - - v vmv- - 19¢€




PLEMENO

BLONDE D°AQUITAINE (%m > B

PLEMENO

SALERS

Ex) | »

Jednd se o velmi mladé plemeno vySlechténé v pade-
sdtych letech minulého stoleti ve Francii. Maso pleme-
ne Blonde d’Aquitaine je podobné jako u dalSich fran-
couzskych plemen velkého rdmce jemné, velice libové
(malo lojovité) a samoziejmé také chutné a pékné vy-
barvené. Je také skvéle stravitelné.

Salersky skot, Salers, patfi mezi masna plemena skotu.
Pochdzi z vysSe polozenych oblasti centralni Francie,
proto je velmi odolné a nenaroéné. Jeho maso je velmi
kfehké s bohatym mramorovanim.

ZRANI
60-120 dni

FARMA

Agrokomplex Vernérice

FARMA

Bio farma Bosina

ZRANI
60-120 dni

BLONDE D'AQUITAINE / SALERS / BLACK ANGUS

Steaky poddvame s glazovanou cervenou cibulkou a omackou demi-glace nebo chimichurri.

300g

BIO RIB-EYE

ZRANi MIN. 60 DNi

BIO STRIPLOIN

ZRANi MIN. 60 DNi

IR

38,3 €
STEAKY
TENDERLOIN wAGYU MIYAZAKIAG+ - - - - - - < - < - - - - 10,5€

Japonsko, doba zrani min. 20 dni, Wagyu

250¢g

TENDERLOIN -- - - - 3,4€

Cesko, doba zrani min. 40 dni, Cestr

300g

RIB-EYE.- ..o, 35,8€

Brazilie, doba zrani min. 60 dni, Black Angus

DALSH NABIDKU STEAK( NAJDETE NA NASICH STEAK-BOARDECH.

200¢g

HRANOLKY - - - === === o men-- 7158

3o0g
BRAMBOROVA KASE
SROIMARYNEM - - - - - - - - - - - - 15¢€

300¢g
PECENE BRAMBORY GRENAILLE
SE SLANINOVYM DZEMEM A BYLINKOVOU

ZAKYSANOU SMETANOU G - - - - - - 15€

150 g
MIX SALAT § MEDOUTM DRESINKEM,
SEZAMEM A KYSELYM JABLIEKEM

----------------------- 3,7€
200g
RAJEATOVY SALAT S GERSTVYM
KORIANDREM, CESNEKEM A CHIL
PAPRIGKOU- - - - - <=+ - <= - - - 3,78
200g )
THAJSKY SWEET G CHILI ZELENINOVY
SALATEK- <= <= <= v meeeeeee- 3,7€
200¢g

COLESLAW - - - <= - - - === 3,6€
200g

MRKVOVY SALAT- - - - - - -+ - - -- 19¢
ZOO'g' i

DOMAC] FERMENTOVANA ZELENINA
----------------------- 218
200¢g

CERSTVE PECIND - - --------- 19¢

35,6¢€

CAY PRILOKY DOMACI OMACKY

50¢g

PIVNi BBO OMACKA- - - - - - - - 25€

50¢g

SLADKO-KYSELA MAJONEZA- - - 2,4 €

50¢g i L.

MAJONEZAZ PECENEHO

CESNEKU- - - - - - - - - - - - - 2,28
50¢g

CHIMICHURRI - - - - - - - - - - - 2,6€

(bylinky, ¢esnek, chili papricka,
olivovy olej, vinny ocet).

80¢g

DEMI-GLACE - - - - - - - - - - - - 308

80¢g

OMACKAZE
TELENEHO PEPRE- - - - - - - - - 30€

80 ¢g

OMACKA Z LESNICH HUB- - - - - 3,28

PREDKRMY (@RHE:

DEZERTY 7€

MENU

SESTAV S
VLASTNI MENU

29¢€

BURGERY (kR

€ >

—=_

100¢g

TATARSKY BIFTEK

BIO hovézi tatarsky biftek s Cesnekem, topinka.

50¢g

ROASTBEEF

Z BIO hovézi rosténé, podavany s thajskym
sweet & chili saldtkem, chléb focaccia.

80¢g

10808

Uzeny studenym kourfem, podévany s
koprovym dipem, chléb focaccia.

120 g

TATARAK I PECENE ZELENINY

S dynovymi seminky, bylinkovym olejem,
chléb focaccia.

\EY)

150g

MALINOVA PANNA-COTTA

120g

JABLECNY STRUDL

SEZNAM ALERGEND C1 DALSi INFORMACE VAM

RADA POSKYTNE NASE OBSLUHA.

180 g

BACON JAM BURGER

Bio hovézi burger grilovany do rlzova se slanino-
vym dZzemem, saldtem a majonézou z pec¢eného
Cesneku, hranolky.

180 g

CHEESEBURGER

Bio hovézi burger grilovany dorlizova, salat, ¢edar,
naklddana okurka, naklddana ¢ervena cibule,
vypecenad slanina a majonéza, hranolky.

180 g

PULLED BEEF BURGER

Bio hovézi trhané maso ochucené teriyaki omac-
kou, fermentovana zelenina, syr emental, cibulo-
vad marmelada, saldt a wasabi majonéza, hranol-
ky.

180 g

PULLED TURKEY BURGER

Trhané kr@ti maso pecené na cibuli a bylinkach,
salsa z pecenych paprik, saldt a majonéza z
peceného cesneku, hranolky.

HLAUNI JiDLA @EE

300¢g

VEPROVA KOTLETA

V Upravé sous-vide na bylinkach a barevném pepfi,
pecené brambory Grenaille se slaninovym dZzemem
a bylinkovou zakysanou smetanou, omacka ze
zeleného pepre

300¢g

KURECI SUPREME

KuFeci prso v Upravé sous-vide, bramborova kase
s rozmarynem, raj¢atovy salat s koriandrem.

300g

HOUBOVE KRUPOTO

Rizoto z krup podavané se smetanovou omackou z
lesnich hub s rukolou a parmezanem.

350 g

SALAT S KOZIM SYREM

Listovy saldt s grilovanym kozim syrem, kyselym
jablickem, vlasskymi ofechy, medovym dresin-
kem, chléb focaccia.




DRAFT BEER | 0l

Vytopna KOKS A (Helles Lagerbier /lager /svétly lezdk) . . . . 5,10
Vytopna MAZUT A (Dunkles Lagerbier /dark lager /tm. lezdk) . . 5,10
Vytopna PANTOGRAPH A(IPA) . . . . . . . . . . . . . 610
Vytopna HYBRID E3/3 A(IPL). . . . . . . . . . . . . . 610
Krusovice 11 e - o)
Snake Bite (Lager&Cider) Y=Y e
Cider . . . . . . . . ¢ ¢ ¢ v v v v v v v e e ... .. 510
Radler . . . . . . . . . . . . . . ... ... 510

Weitere Biere siehe Bierboards. More on beer boards. Vice na beer
boardech.

BIERZUG (BEER TRAIN) 071y~ . . . . . ... . .9,50

Degustationsset mit vier ,Vytopna" Bieren.
Tasting set of four Vytopna beers.
Degustacni set ¢tyfF ,Vytopnackych” piv.

PIFIFIF

—@ | =

DESTILLATEN

IUFANEK DISTILLERY

DRINKS

SOFT DRINKS

0,5 | Kofola. . . . . . . . . . . ¢ . ... . . 4680
0,331 RoyalCrownCola. . . . . . . . . . . . . . . . 450
0,33 | Royal Crown Colaohne Zucker . . . . . . . . . . 4,50
0,33 | Targa Florio Tonica Originale0,331. . . . . . . . . 4,50
0,33 | Targa Florio TonicaRossa 0,331 . . . . . . . . . . 4,50
0,5 | Heineken Alholfreies Bier e e e e e e e« . . . 390
0,31 Bio Naturtriiber Apfelsaft / Organic Apple . . . . . 4,90
0,51 Bio Apfel Spritz / Organic apple withsoda . . . . . . 4,90
0,51 GefiltertesWasser . . . . . . . . . . . . . . . 390
0,51 Gefitlertes Wasser(sprudel) . . . . . . . . . . 3,90

HOMEMADE LEMONADES 051 590

Himbeer Limonade / Raspberry / Malina
Zitronen Limonade / Lemon / Citronada
Ingwer Limonade / Ginger / Zazvor

Minz Limonade / Mint / Mata

Sanddorn Limonade / Buckthorn / Rakytnik

Grapefruit Limonade mit Rosmarin / Grapefruit with rosemary /
Grepova s rozmarynem

HOT DRINKS AND COFFEE

Tee - verschiedene Sorten (8 g) /tea/¢j. . . . . . . . . 430
Pfefferminztee mit frischer Minze / Fresh mint tea with honey and

lemon / Caj z ¢erstvé maty s medem a citronem. . . . . . . . 430
Espresso(7g) . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. 340
Lungo(7g). . . . . . . . « .+ .« « « « v . . .. 340
Cappuccino (7 g) Y 1o ]

COCKTAILS
,VINDOBONA™ COCKTAIL EXPRESSZUG

4x0,2 | Mix-Cocktail / mix cocktails /mix koktejlt.

0,3 | Cocktail nach Wahl / cocktail of your choice /koktejl dle vybéru

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10,40

- Sanddorn, Rum, Zitrone / Buckthorn, rum, lemon / Rakytnik, rum, cit-
ron

- Grepfruit, Gin, Rosmarin, Zitrone / grapefruit, gin, rosemary, lemon /
Grapefruit, gin, rozmaryn, citron

- Pfefferminze, Vodka, Zitrone / Mint, vodka, lemon / Mata, vodka, cit-
ron

- Bierkaramell, Whisky, Chilli, Baconchips / Beer caramel, whiskey, chili

pepper, bacon chips / Pivni karamel, whisky, chilli, slaninovy chips

0,25 | Aperol Spritz / Aperol, Prosecco,Soda/ « « o o

Oh My Gin (45 %) . 9,80
Birnenbrand (45 %) . 7,90
Marillenbrand (45 %) 7,90
Walnussbrand (35 %) . 7,20
Slivovitz (50 %) e e 7,80
Weichselbrand (20%) . . . . . 7,20
Absinthe St. Antoine (70 %) 2cl 7,80
KUENZ DISTILLERY

Rauchkofel - single Malt Whisky. 12,80
N°17 Zwickl-Bier Holzfass Edelbrand. 7,80
AEI)ST DESTILERIE

Styrian Pale Gin (43,5 %) 11,60
Umbra Gin . .. 12,80
CZECH SIGNATURE DESTILATES

Becherovka 6,00
RUM

Zacapa XO 25 years old gran reserva especial (40%) . . . . 19,60
Dictador Solera Rum XO (40%) . 16,10
Hell or High Water Rum (40 %) . 7,80
WHISKY

Yamazaki 12y (43%) . 30,40
Laphroaig 10y (40%) 13,00
MATEBAR

Medelix Honigwein Elixir (13%) . 6,90
Medelix Honigwein Elixir Cherry (13 %) 6,90
SONSTIGE

Pijokel Krauterlikdér Organic (42,5%) . 8,70
Taigun Organic Vodka (40 %) . 9,00




WINES - JAROMIR GALA WINERY 015/0,751

Sauvignon 2022 . . . . .« . . 790/ 37,60

12,5 % alk., Wein aus Edelstahl, trocken, fruchtig, mineralisch, passt gut zu
Salaten oder Burgern / wine made on stainless steel, dry, fruity, mineral,
goes well with salads or burgers. / vino délané na narezu, suché, aromatické,
ovocné, minerdlni, vhodné k salatdim nebo burgerdm.

Cuvée Palava2020 . . . . c e e e .. . . 7,80/ 37,60

Palava 70% + Solaris 30 %, 12,5 % alk.

trocken, aromatisch, fruchtig, mineralisch, geeignet fir Salate und Blirger /
wine made on stainless steel, dry, aromatic, fruity, mineral, goes well with
salads or burgers. / vino délané na narezu, suché, aromatické, ovocné, mine-
ralni, vhodné k saldtlim nebo burgerlim.

Ryzlink vlassky Hermes2019 . . . . . . . . . . . . . .10,40/ 45,70

13,5 % alk., 11 Monate in franzésischen Eichenféssern gereift, trockener, voll-
mundiger Wein, geeignet fur gegrillte Gerichte oder unsere Sandwiches / ma-
tured for 11 months in French oak barrels, dry, full-bodied wine goes well with
grilled dishes or our sandwiches / zrdlo 11 mésict ve francouzskych dubovych
sudech, suché, plné vino vhodné k pokrmdm z grilu ¢i nasim sendvi¢dm

Pinot noir - Merlot Bergrus 2020 . . . . . « « .+« . .1M&O/ 49,80

50% Pinot noir, 50 % Merlot, 14 % alk.

12 Monate in Barriquefédssern (franzdsische Eiche) gereift, Wein geeignet fur
Steaks / matured for 12 months in barrique barrels (French oak), wine goes
well with steaks / zrdlo 12 mésicl v sudech barrique (francouzsky dub), vino
vhodné ke steakim

Chardonnay - Pinot extra Brut 2018 . . . .. . . 53,40

12,5 % alk.

Schaumwein, der nach der traditionellen Methode der Flaschengérung her-
gestellt wird. Die Reifezeit in der Flasche in der Hefe betragt 36 Monate. /
Sparkling wine made by the traditional method of fermentation in the bo-
ttle. The aging time in the bottle in the yeast is 36 months. / Sekt vyrobeny
tradi¢ni metodou kvasenim v 1dhvi. Doba lezZeni na kvasnicich v 1dhvi 36 mési-
cl.

WINES - ). STAVEK WINERY 015/0,751

Bodro 2019 . . . . 900/ 43,70

Merlot + Cabernet Sauvignon, 12,5 % alk.

15 Monate in franzésischen Eichen Fassern gereift, trocken, aromatisch,
fruchtig, Wein geeignet fir Steaks / wine matured for 15 months in french
oak barrels, dry, fruity, very intense aroma, goes well with steaks. / Vino zra-
lo 15 mésicl ve francouzskych dubovych sudech, suché, velmi intenzivni aro-
ma, ovocné, vhodné ke steakdm.

Weinspritzer .

BOTTLED BEER AND CIDERS

Wir wéhlen fiir unsere Kiihlschrénke interessante Biere aus der gan-
zen Welt aus. Unsere Mitarbeiter werden Sie gerne liber das aktuelle
Angebot informieren.

We select interesting beers from all over the world to fill our fridges. Do not
hesitate to ask the staff about what we offer.

Do nasSich lednic vybirdme zajimava ochutnavkova piva z celého svéta. Aktual-
ni nabidku Vam rada upfesni nase obsluha.

0,33 | Brewdog Elvis Juice . . . . . . . .. 10,30

(IPA, GB, Plato: 14°, alc/vol.: 6,5 %)

Bernsteinfarben im Glas. Die Aromen von Grapefruit und exotischen Friich-
ten verbinden sich im Duft. Am Gaumen Grapefruit mit dezenter SiBe und
einem fruchtig bitteren Abgang. / Amber in the glass. The aromas of grapef-
ruit and exotic fruits combine in the scent. On the palate, grapefruit with a
subtle sweetness and a fruity bitter finish. / IPA infuovana klrou grapefruitu
a pomerance s vyraznou citrusovou chuti. Diky zakladu z karamelovému sladu
jantarové barvy.

0,33 | Brewdog Punk IPA .

(IPA, GB, Plato: 13°, alc/vol.: 5,6 %)

Flaggschiff der schottischen Brauerei, gehopft mit neuen Hopfensorten

fir tropisches Frucht-, Grapefruit-, Ananas- oder Litschi-Aroma, das sich
mit hoherer Bitterkeit perfekt ergénzt. / Flagship of the Scottish brewery,
hopped with new varieties of hops for tropical fruit, grapefruit, pineapple or
lychee aroma, which perfectly complements with higher bitterness. / Vlaj-
kova lod skotského pivovaru, chmelend novymi odrddami chmell pro ziskani

s vys$si horkosti.

WINE & BEER

0,355 | Samuel Smith Apricot. . . . . . . . . . . . . . 10,30

(Fruit Ale, GB, Plato: 13°, alc/vol.: 5,1 %)

Leicht fruchtiges Ale mit Aprikosenzusatz, klar fruchtiger Geschmack. Ge-
braut in Bio-Qualitat in einer kleinen englischen Original-Dampfbrauerei aus
dem Jahr 1825 / Light fruity ale with the addition of apricots, clear fruity
taste. Brewed in organic quality in a small English original steam brewery
from 1825 / Svétly ovocny ale s pfidavkem merunék, zietelna ovocna chut. Uvaten v bio kvalité
v malém anglickém pdvodnim parnim pivovaru z roku 1825

0,355 | Samuel SmithCherry . . . . . . . . . . . . . . .10,30

(Fruit Ale, GB, Plato: 12°, alc/vol.: 5,1 %

Ein leichtes, fruchtiges Bier mit dem Zusatz von Sauerkirsche, einem ausge-
pragten fruchtigen Geschmack. Gebraut in Bio-Qualitat in einer kleinen eng-
lischen Original-Dampfbrauerei aus 1825. / Light fruity ale with the addition
of cherry, clear fruity taste. Brewed in organic quality in a small English ori-
ginal steam brewery from 1825. / Svétly ovocny ale s pfidavkem visni, zfe-
telnd ovocna chut. Uvaren v bio kvalité v malém anglickém plvodnim parnim
pivovaru z roku 1825.

0,355 Samuel Smith OatmealStout . . . . . . . . . . .10,30
(Oatmeal Stout, GB, Plato: 13°, Alc/vol.: 5 %)

Tiefdunkelbraunes Bier mit cremiger, hellbrauner Schaumkrone. Réstiges,
schokoladiges Aroma und ein Hauch getrockneter dunkler Frichte. Am Gau-
men leicht bitter, cremig und weich mit einem réstig-aromatischen Abgang /
Deep dark brown beer with a creamy, light brown head. Roasted, chocolatey
aroma and a hint of dried dark fruits. Slightly bitter, creamy and soft on the
palate with a roasted aromatic finish. / Syté tmavé hnédé pivo s krémovou, svétle
hnédou pénou. Prazend, ¢cokoladova viné a nadech suseného tmavého ovoce. Lehce nahoiklé,
krémové a jemné na patfe s prazenym aromatickym zavérem.

0,33 | Fullers London Pride . .

(Pale Ale, GB, Plato: 11°, alc/vol.: 4,7 %)

Im Glas eine Bernsteinfarbe. Im Geruch erinnert es an Zitrus und Karamell.
Der Geschmack ist ausbalanciert malzig und fruchtig. / An amber color in
the glass. Aroma reminds of citrus and caramel. The taste is balanced, mal-
ty and fruity. / Jantarova barva ve skle. Viné pripomina citrusy a karamel.
Chut je vyvazend, sladova a ovocna.

0, 33 | Kirinlchiban . . . . . . . . . . . . . . . . ..

(Lager, J, Plato: 12°, alc/vol.: 5 %)

Das drittmeistverkaufte Bier Japans wird nach der ,Ichiban-Shibori"-
-Methode gebraut, bei der nur die besten Inhaltsstoffe aus dem Malz und
der Wiirze extrahiert werden, die dann in Tanks vergoren werden. / The
third best-selling Japanese beer, which is brewed using the ,ichiban shibori”
method, which allows only the best ingredients to be extracted from malt
and subsequently from wort, which are then fermented in tanks. / Treti nej-

umozniuje ze sladu a nasledné z mladiny extrahovat pouze ty nejlepsi ingredi-
ence, které nasledné kvasi v tancich.

0,33 | Huyghe Delirium Tremens. . . . . . . . . . . 12,20
Trippel, B, Plato: 16°, Alc/vol.: 8,5 %

In der Nase Uiberzeugt es durch Noten von Apfeln und Orangen, aber auch
mit seiner komplexen Hefearomatik. Am Gaumen ist es angenehm fruchtig
und zart sif3, mit einer cremigen Textur. Das Starkbier hat einen so gut ein-
gebundenen Alkohol, dass dieser fast vergessen wird. / The aroma tones of
apples and oranges, the palate is pleasantly fruity and delicately sweet, with
a creamy texture. Strong beer but very drinkable. / Ve vini tény jablek a po-
merancd, na patfe je prfijemné ovocné a jemné sladké, s krémovou texturou.
Silné pivo avsak velmi pitelné.

0,33 | Schneider Aventinus Eisbock . . . . . . . . . . .

(Eisbock, DE, Plato: 25,5° alc/vol.: 12 %)

Kraftiges Aroma von gefrorenem Bier, Pflaumen, Bananen und Nelken mit
einem Hauch Marzipan / Strong frozen beer, plums, banana and clove aroma
with atouch of marzipan. / Silné vymrazované pivo, v chuti $vestky, banan a hiebi¢kové
aroma s nddechem marcipanu.
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KINDERMENU

IT GESCHENK

MALES

180g

HAHNCHEN STRIPS MIT
POMMES + KETCHUP

ACEFGMN

150g

LERRUPFTES PUTEFLEISCH
MIT KRAUTERN UND
IWIEBEL GEBRATEN,
KARTOFFELPUREE

G, M

150g

BIO-RINDBURGER,
CHEDDAR-KASE, SALAT,
POMMES + KETCHUP

AC,G

12€




W@ o 2 N PAINTIT

MENU FOR KIDS

WITH GIFT

"¢ | CHICKEN STRIPS WITH
FRIES + KETCHUP

A.CEFGMN

“% | PULLED TURKEY MEAT
ROASTED WITH HERBS
AND ONION, MASHED

POTATOES

G.M

ws | ORGANIC BEEF BURGER,
CHEDDAR CHEESE, SALAD,
FRIES + KETCHUP % 3

AC,G

12€




& ©) vitorms 2 N VYMALU)

DETSKE MENU

S DARKEM

@t | KURECI STRIPSY
HRANOLKY + KECUP

A.C.EFGMN

ue | TRHANE KROTI MASO

PECENE NABYLINKACHA_ e i o
CIBULL, BRAMBOROVA KASE — O O g_e_%)i @ W
| BI0 HOVEZI BURGER,

SYR CEDAR, SALAT, —
KECUP A HRANOLKY &)

ACG

12€
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	NÁPOJÁK_VYTOPNA VIDEN_ZAŘÍ_25_v1
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